
よつ葉乳業の従来品は、P9でご注文いただけます。

A l t e r  We e k l y  O r d e r  C a t a l o g u e  

オル ター の提 案

本当に安全な食べものを手渡すために
○「だれが・どこで・どのようにつくったか」の情報を
　日本一公開します。

○「国産」「無農薬」にこだわり、日本の伝統食を守ります。

○原料段階・飼育段階からポストハーベスト農薬、
　遺伝子組み換え、放射能汚染、トランス脂肪酸、
　食品添加物などを徹底的に追放します。

○プラスチック容器・レトルト食品を追放します。
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NON  GMOではありません。

文責   西川 榮郎（NPO 安全な食べものネットワーク  オルター 代表）

よつ葉乳業(株)

乳製品 C H E E S E  ,  B U T T E R  ,  Y O G U R T

個家族時代向き少量規格
　よつ葉乳業が一般店頭売り品として開発した、少量
規格の乳製品をオルターで扱います。昔の大家族
から核家族、さらには最近の個家族へと、時代が
変化しているため、可能な限り少量規格を充実させる
ためです。

５～６ヶ月かけて熟成させた、
くせのないマイルドな風味。
温めるとまろやかに溶けます。

100g
ゴーダチーズ

円

原材料:チーズカード（生乳／GMO 不分別、ス
ターター、レンネット、塩化カルシウム）、食塩

税抜

13611
よつ葉乳業・北海道

285

ナッツのような風味とほのか
な酸味のセミハードタイプ。
そのままでもお料理にも活躍。

100g
チェダーチーズ

円

原材料:チーズカード（生乳／GMO 不分別、ス
ターター、レンネット、塩化カルシウム）、食塩

税抜

13628
よつ葉乳業･北海道

274 113g
伝統造りバター

バターチャーンで練り上げる
伝統的な製法で作りました。
上品でまろやかな味わい。

円

原材料:生乳／GMO 不分別、食塩

税抜

13635
よつ葉乳業･北海道

666 ポイント
1 130g

3種のチーズ

チェダー６：ゴーダ２：モッツァ
レラ２のブレンド。まろやかな
コクと旨みがたっぷり。

円

原材料:チーズカード（生乳／GMO 不分別、ス
ターター、レンネット、塩化カルシウム）、食塩

税抜

13642
よつ葉乳業･北海道

364 130g
3種のチーズ　のびーる

モッツァレラ５：チェダー３：
ゴーダ２：のブレンド。チーズの
伸びのよさが楽しめます。

円

原材料:チーズカード（生乳／GMO 不分別、ス
ターター、レンネット、塩化カルシウム）、食塩

税抜

13659
よつ葉乳業･北海道

374

30g
おつまみチーズ  チェダー

ほのかな酸味がワインによく合うチェダー
チーズを、１２ミリ角にカット。おつまみに
最適。

円

原材料:チーズカード（生乳／GMO 不分
別、スターター、レンネット、塩化カルシウ
ム）、食塩

税抜

13666
よつ葉乳業･北海道

165 30g
おつまみチーズ  ゴーダ

マイルドな味がビールによく合うゴーダチーズ
を、１２ミリ角にカット。おつまみに最適。

円

原材料:チーズカード（生乳／GMO 不分
別、スターター、レンネット、塩化カルシウ
ム）、食塩

税抜

13673
よつ葉乳業・北海道

165

400g

とろっと
なめらかヨーグルト

前発酵ならではのとろっとした食感。酸味が
少なくマイルドで後味すっきり。無糖タイプ。

円

原材料:生乳／GMO 不分別、スターター

税抜

13680
よつ葉乳業・北海道

206
520g

濃くとろっ
ドリンクヨーグルト

酸味やえぐみが少なくクセの
ないドリンクヨーグルトに、や
さしい甘さの三温糖をプラス。

円

原材料:脱脂濃縮乳 ／ GMO 不分別、クリー
ム ／ GMO 不分別、三温糖、スターター

税抜

13697
よつ葉乳業・北海道

434

さらに原乳をよくするよう取り組んでいきます
　しかし、残念ながらこれらの品ものに使われている
原乳は遺伝子組み換え不分別で、非遺伝子組み換え
ではありません。現在よつ葉乳業の製品で非遺伝子
組み換え（NON GMO）はStep４のノンホモ牛乳、HTST
牛乳、低脂肪牛乳、プレーンヨーグルト生乳100%と
カマンベールチーズだけです。

　現在、関西、関東のよつ葉牛乳を扱っている団体と
協力して、Step５「国産100％牛乳」を取り組んでいる
ところですが、それらの優れた原乳生産者を増やして、
加工品の原料も切り替えていけるよう、よつ葉乳業へ
の働きかけを続けています。

少量規格のよつ葉乳製品
扱います


